Krémsajtos- baconos batyu

Hozzavalok:

e Mester leveles tészta 500g

5 dkg kockézott bacon

o 1 fott 4ttdrt burgonya

e 15 dkg krémsajt

e 50 bors, zoldfiiszerek / snidling vagy bazsalikom vagy z6ld petrezselyem/

e tojas a kenéshez

Elkészitése:

A leveles tésztat vékonyra nyujtjuk. Nagy fank szaggatoval kiszaggatjuk. A korok kézepébe a
tolteléket behelyezziik, a masik felét radhajtjuk. A kész batyu sz¢lét jol lenyomkodjuk.

Az igy elkészitett batyu természetesen ebben a félkész allapotban lefagyaszthato.

Ha azonnal fogyasztani szeretnénk, akkor tojassal megkenjiik a tetejét és 200C fokon készre
stitjiik.

Masnap is nagyon finom, mar ha marad beldle



